
Tequila

Whiskey & Scotch

Sauza Blanco
Sauza Gold
Bang Bang
Olmeca
El Jimador
Cazadores Reposado
Jose Cuervo Gold 
Certeza
Sauza Tres Generacion
Mezcal Felino Reposado
Mezcal Beneva Blanco
Mezcal Beneva Anejo
Patron XO Café
Patron Silver
Patron Reposado
Patron Anejo
Patron Citronage
Don Roberto Silver
Don Roberto Reposado
Don Roberto Anejo
Don Roberto Ultra Silver
Don Roberto Ultra Reposado
Don Roberto Ultra Anejo  
Leyenda del Milagro Reposado
Leyenda del Milagro Anejo      
Real de Pénjamo Silver
* Bouteilles spéciales / Special Bottles: Special Pricing

4
4
4
5 1/2
5 1/2
5 1/2
7
7
5 1/2
5 1/2
7
5 1/2
9
9
11
5 1/2
5 1/2
7
7
9
9
11
7
11
9

7
7
7
7
8
8
8
9
9
8
8
9
8

8
8
9
9

11
11
11
11
13
13
13
16
16
13
13
16
13

13
13
16
16

Canadian Club
Jack Daniels
Jameson
Bushmills
Johnnie Walker Red Label
Johnnie Walker Black Label
Crown Royal
Glenlivet (12 YR)
Glenfiddich (12 YR)
Knob Creek
Chivas Regal
Glenmorangie
Macallan (10 YR)
Balvenie (12 YR)
Lagavulin (16 YR)

4
4
4
4
4
5 1/2
4
5 1/2
5 1/2
5 1/2
5 1/2
7
7
7

6
7
6
6
6
8
7
8
8
8
8
8
9
9
11

9
11
9
9
9
13
11
13
13
13
13
16
16
16

Vodka
4
4
5 1/2
5 1/2
4

6
7
8
8
6

9
11
13
13
9

Wyborowa
Ketel One
Belvedere
Grey Goose
Russian Standard

SHOOTER COCKTAIL DOUBLE    

SHOOTER COCKTAIL DOUBLE    

SHOOTER COCKTAIL DOUBLE    
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Gin
Tanqueray
Bombay Sapphire
Hendrick’s

4
4
5 1/2

6
7
8

9
11
13

Cognac
Grand Marnier
Courvoisier
Hennessy
Courvoisier XO
Courvoisier VSOP

5 1/2
5 1/2
7

8
8
9
24
11

13
13
16

Vins
Bottero Blanco
Bottero Rouge
Sangria (Pitchet)

4 1/2
4 1/2

14
14

26
26
18

Rum
4
4
4
7

6
6
7
9

9
9
11
16

Appleton
Captain Morgan
Havana (7 YR)
Patron Rum

Mini-Bouteilles (13 oz.)

Boissons / Beverages

Absolut Vodka
Appleton Rum
Bombay Sapphire Gin
Jack Daniels Whiskey

40
40
40
40

3 pour 100
3 pour 100
3 pour 100
3 pour 100

Café/Coffee

Water Bottles/Bouteille de l'eau
Soda Cans/Cannettes de Soda:
Bottled Juice/Bouteilles de Jus
Bottled Soda/Bouteille de Soda
Redbull

2
2
3
3
4 1/2

Café Latté
Cappuccino
Short/Petit Espresso
Tall/Grand Espresso
Café Glacée/Iced Coffee
Café Mexicain/Mexican Coffee (avec Patron XO café)

3
3
2.50
2.75
5
5

SHOOTER COCKTAIL DOUBLE    

SHOOTER COCKTAIL DOUBLE    

SHOOTER COCKTAIL DOUBLE    



Cocktail Menu
Margarita (Sauza tequila, Triple Sec, Margarita Mix)        
Bloody Maria (Hornitos Plata, Clamato, Worcestershire Sauce, Tabasco, horseradish)
Tosmopolitan (Sauza tequila, Triple Sec, Cranberry Juice)
Tequila Sunrise (Sauze tequila, Orange Juice, Grenadine)
Tequila Colada (Sauza tequila, Tequila Rose, Cream, Pineapple Juice, Pina Colada mix)
Le Tequila Bar Island (Sauza tequila, Peach Schnapps, Orange Juice, Cranberry juice)
Le Latin Lover (Sauza tequila, Amaretto, Orange juice, Pineapple Juice)
Long Island Margarita (Sauza tequila, Triple Sec, Margarita Mix, Coke)
Le Mr. Ravi (Sauza tequila, Vodka, Blue Curacao, Pineapple Juice)
Horny Ginger (Hornitos Plata & Ginger Ale)

8
7
7
7
7
7
7
7
8

Bière / Beer
4.25
4.75
4.75
4.75
4.75
4.75
4.75
6.50
6.50

5.25
5.75
5.75
5.75
5.75
6.00
6.00
7.50
7.50

15.25Cerveza
Boreale IPA 6.2%
Boreale Rousse
Boreale Blanche 
Moosehead
Alexander Keith Blonde
Alexander Keith Rouge
Carlsberg
Guiness Stout

DRAFT 1/2 PINT PINT PITCHET

Bouteilles / Bottles
5.25
5.25
5.25
5.25
5.25
5.25

Budweiser
Blue Dry
Molson Ex
Molson Dry
Coors Light
Boreale Dorée

6.50
6.50
6.50
6.50

Dos Equis
Heineken
Corona
Stella Artois

DOMESTIC IMPORTS

LES PRIX ENTRE 16H30-20H30 PRICES

 VODKA, GIN, RUM

DOUBLES 8$

2 PINTS BOREALE OU MOOSEHEAD 

SPÉCIALE $9

 $9

2 BOUTEILLES BOREALE DORÉES

2 BOREALES DORÉES $8
 2  PINTS ALEXANDER KEITH

SPÉCIALE $11

CERVEZAPITCHER 12.50$ BUCKET OF 5

CORONA
BUCKET 26$
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Nachos: $7.00
(Nachos authentiques servis avec fromage fondu, piments rouges sautés, jalapenos, courgette, avec d’oignons et 
et de coridandre.  Servi avec nos sauces maison authentique.) 
(Authentic nachos served with melted cheese, sautéed red peppers, jalapenos, zucchini, and onions topped with cilantro.
The House specialty sauces are served on the side.)

House Fries: $4.00
(Frites surmonté avec des épices et d’herbes de spécialité)
(Deep-fried fries topped off with specialty spices and herbs)

Mama’s Chicken Wings: $8.00 (10), $15.00 (20)
(Ailes de poulet assaisonnées maison, frits à la perfection, servis avec nos sauces maison authentique)
(Homemade seasoned chicken wings deep fried to perfection, served with our house specialty sauces)

Poutine Mexicana: $7.00
(Québec rencontre le Mexique avec des frites, fromage en grains, sauce chipotle, boeuf/poulet/chorizo, 
agrémenté avec d'oignons et de coriandre) 
(Quebec meets Mexico with fries, cheese curds, chipotle gravy, beef/chicken/chorizo, topped with onions 
and cilantro)

Taco Sliders: $8.00
(Six “taco siders” petits farci avec boeuf, poulet, chorizo, oignons, tomates, piments jalapeno et coriandre )
(Six taco sliders stuffed with beefsteak, chicken, chorizo, onions, tomatoes, jalapenos and topped with cilantro)

Spicy Shrimp Tacos: $11.99
(Ananas et crevettes mariné dans citron vert et Tequila servi sur trois tortillas, et garni de coriandre )
(Six succulent shrimps marinated with our secret spices placed on three warm tortillas garnished with 
raw onions, cilantro, and a lime wedge)

Tacos: $9.99
(Poulet/Steak de bœuf/Chorizo servi sur trois tortillas poêlés, piments rouges sautés, et garni de coriandre) 
(Chicken/Beefsteak/Chorizo served on three warm tortillas, with sautéed red peppers and onions topped with cilantro)
* Ajoutez fromage pour $0.50 / Add cheese for an extra $0.50
* Ajoutez un taco pour $2.50 chaque / Add extra tacos for $2.50 each

Quesadillas: $10.99
(Poulet/Boeuf/Chorizo/Végetarien servi sur trois tortillas farcie avec du fromage et garnie, oignons sauté, courgettes, 
piments rouges et garnie avec de guacamole et coriandre)
(Chicken/Beef/Chorizo/Vegetarian served in three tortilla skins stuffed with cheese, sautéed onions, zucchini and red
peppers topped with guacamole and cilantro)

Chicken Sandwich Plate: $10.99
(Poulet servi dans un pain ciabatta avec jalapenos, laitue, tomates, avocat, et notre sauce de spécialité)
(Chicken served in a toasted ciabatta bun with jalapenos, lettuce, tomatoes, avocado, and our specialty sauce)

Beefsteak Sandwich Plate: $10.49
(Steak de boeuf servi dans un pain ciabatta avec jalapenos, laitue, tomates, avocat, et une sauce de spécialité)
(Beeftsteak served in a toasted ciabatta bun with melted cheese, sautéed onions, red peppers, and our specialty sauce)

Entrées / Appetizers
Tous les prix incluent les taxes! /All prices include taxes!

(Sauce Pico de Gayo, sauce piquante, ou sauce d’ail yogourt supplémentaire pour $0.50 chaque | 
Guacomole supplémentaire pour $1 chaque)
(Extra Pico de Gayo Sauce, Hot Sauce, or Yogurt Garlic Sauce for $0.50 each | Extra Guacomole for $1 each)

DEMANDEZ POUR LE 

POULET TANDOORI

SECRÈT!

The House Salad: $7.00
(Salade servi avec le choix de poulet, boeuf, ou chorizo servi avec avocat, des légumes fraîches et nôtre sauce Tequila vinaigrette)
(Salad served with the choice of either Chicken/Beef/Chorizo served with avocado, fresh vegetables and our Tequila 
vinaigrette)

Assiettes principaux / Mains
(Tous les plats principaux sont servis avec un choix de salade, frites, ou des nachos - ajoutez du 
guacamole pour $1 et ajoutez du pico de gayo ou sauce d’ail yogourt ou sauce piquante pour $0.50)
(All main dishes are served with a choice of salad, fries, or nachos - add guacomole to any dish for $1 extra 
and add extra pico de gayo or yogurt garlic sauce or hot sauce for $0.50 extra)

TANDOORI

NOTRE OPTION

DEMANDEZ



972 Decarie Boulevard • Saint-Laurent, Qc • 514-331-8753 • letequilabar@bellnet.ca

[ www.letequilabar.com ]

 facebook.com/letequilabarmontreal

@letequilabar


